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\ / papel vegetal borrifado. Guarde no
frigorifico durante algumas horas. Corte em

rodelas podendo servir juntamente com

bolas de gelado.

L4
Ingredientes: Preparacio : Deite 5 c. (sp) de agucar, as
Agticar gemas e a manteiga amolecida numa tigela .
2 gemas e bata com a batedeira até obter um creme.
3 ¢. (sp) de manteiga Polvilhe com o chocolate € misture. Junte .
200 g de chocolate em p6 as bolachas partidas em pedacinhos e
200 g de bolacha tipo maria misture tudo com as méos, de modo que o
1 c. (sp)de aguardente creme envolva bem os pedacos de bolachas. .
Comprima a mistura, dando-lhe o formato
de salame. Passe por agtcar, embrulhe em
L
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